
CON UN SOLO PREPARATO DUE DOLCI BUONI E SENZA ALLERGENI!

Un solo preparato, due deliziosi risultati: pancake o waffle, pronti in pochi minuti!  La no-
stra ricetta è studiata per offrire un’esperienza golosa e creativa, con ingredienti attenti al 
benessere: semi di lino, contenenti Omega-3, fibre e proteine vegetali. Senza glutine, sen-
za uova e privi di allergeni, i Trenders sono perfetti per tutti anche per coloro che hanno 
intolleranze alimentari. Facili da preparare con la sola aggiunta di latte, animale o vege-
tale, permettono a tutti di gustare una colazione o una merenda sana e golosa. Niente 
grassi idrogenati, solo qualità e creatività: scegli tu se trasformarlo in pancake o waffle e 
preparali in un attimo!

    BUONI MOTIVI PER SCEGLIERE I TRENDERS

1. Un solo preparato, due possibilità: Con un unico prodotto 
puoi realizzare sia pancake che waffle, ampliando l’offerta del 
tuo locale e distinguendoti dalla concorrenza. 
2. Versatilità dolce e salata: Perfetti per creare ricette sia dolci 
che salate, ideali per colazioni, brunch o snack creativi. 
3. Adatti a tutti: Senza glutine e senza uova, possono essere 
gustati anche da chi ha intolleranze o segue specifiche esigen-
ze alimentari. 
4. 100% vegetali: Se preparati con latte vegetale, sono perfetti 
anche per una dieta vegana. 
5. Buoni e sani: Ricchi di Omega-3, proteine e fibre vegetali, 
senza OGM, grassi idrogenati né olio di palma, per un gusto 
genuino e bilanciato. 
6. Migliore digeribilità: ’assenza di glutine, uova o lattosio (li 
rende più adatti a chi deve seguire regimi alimentari particolari 
o ha sensibilità digestive. 
7. Facili e veloci da preparare: Basta aggiungere latte (animale 
o vegetale) e cuocerli su crepiera, padella antiaderente o pia-
stra per waffle in pochi minuti. 
8. Creatività senza limiti: Un solo preparato per infinite ricette, 
da personalizzare con ingredienti sempre nuovi. 
9. Alti margini di guadagno: Il costo per porzione è ridotto e il 
prezzo di vendita può arrivare fino a 5 volte il costo di acquisto. 
10. Sostenibilità garantita: Packaging 100% riciclabile, perché 
Almar pensa anche al rispetto dell’ambiente.
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Il nuovo prodotto che differenzia il tuo locale e ti fa aumentare le vendite!



MODALITÀ DI PREPARAZIONE 

Confezione: Busta da 500g (16  buste per cartone) 
Conservazione: 24 mesi. Conservazione: a temperatura ambiente, luogo fresco e asciutto 
Macchina consigliata: Crepiera elettrica o padella antiaderente
Materiale POP: totem da banco, menu.

In un contenitore versare 500g di prodotto e aggiungere 500ml di latte. Mescolare con una 
frusta e assicurarsi che non ci siano grumi.  Lasciare riposare l’impasto per 30 minuti in 
frigorifero. 
Per i pancake: Scaldare la crepiera/padella antiaderente fino alla temperatura di 180°C. Una 
volta calda spruzzare il distaccante e versare il preparato sullo strumento di cottura. Dopo un 
minuto girare il pancake per la cottura sulla seconda faccia. Il pancake è pronto per essere 
servito, decorato e gustato!
Per i waffle: Scaldare la piastra per waffle fino alla temperatura di 180°C. Una volta calda 
spruzzare il distaccante su unetrambe le parti e versare uniformemente il preparato sulla 
piastra, per poi chiuderla e attendere 4/5 minuti per la cottura senza aprirla.        
Per una preparazione salata aggiungere un po’ di sale alla miscela.

500g di prodotto 
+ 500ml di latte 

animale o vegetale

Mescolare bene il 
contenuto della 

busta con il latte e 
lasciare riposare per 30’

Versare una porzione di 
miscela

nella crepiera/padella/
piastra per waffle  

20 pancake/waffle 
da 50g 

pancake banane e miele waffle mirtilli e sciroppo d’acero
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Golosa Buenito Pistacchio

PROVALO CON I NOSTRI GOODY


