PER UNA PAUSA FRESCA E APPAGANTE, CON TANTI GUSTI DIVERSI TRA CUI SCEGLIERE.

Una nuova esperienza sensoriale che dona energia e conquista il palato. Una ricetta italiana
originale pensata per i locali piu attenti ai nuovi trend. I preparati Almar Mix'n Shake
rappresentanl’evoluzione del milkshake, con un’attenzione speciale al benessere del consumatore.
Facili da preparare con un semplice mixer, bastano pochi minuti e l'aggiunta di latte vaccino
oppure di una bevanda vegetale, insieme a qualche cubetto di ghiaccio, per ottenere una

consistenza perfetta: cremosa, vellutata e irresistibile. I preparati Almar Mix'n Shake sono realizzati
con ingredienti selezionati, sono 100% plant-based, senza latte, senza glutine e ricchi di fibre.
Personalizza il tuo Mix’'n Shake con topping e decorazioni per creare ogni volta una proposta unica e @

sorprendente. 10 BUONI MOTIVI PER SCEGLIERE
ALMAR MIX'N SHAKE

1. E unico: il nuovo prodotto che fa davvero la differenza tra la
tua offerta e quella degli altri.

2. E 100% plant-based: tanti gusti irresistibili tra cui scegliere,
con un’attenzione costante al benessere e a uno stile di vita
piu equilibrato.

3. Ha un gusto intenso e vellutato: ottenuto grazie all'impiego di
ingredienti pregiati e accuratamente selezionati.

4. E goloso, ma con un profilo attento al benessere: senza gluti-
ne, senza lattosio, ricco di fibre, OGM free, senza conservanti,
senza grassi idrogenati e senza olio di palma.

5. E facile da preparare: basta miscelare il preparato in polvere
con latte vaccino o vegetale, aggiungere qualche cubetto di
ghiaccio e frullare per 40 secondi.

6. E veloce da servire: ideale per ottimizzare i tempi di lavoro nel
locale senza rinunciare alla qualita. ) ‘

7. Con un solo prodotto puoi creare tante ricette: caombiando top-
ping e granelle puoi realizzare tante varianti diverse, in linea
con i gusti e le richieste dei tuoi clienti.

8. Garantisce alti margini di guadagno: il costo per porzione e
contenuto e il prezzo di vendita pud arrivare a circa 5 volte il
costo di acquisto.

9. C’é un gusto per ogni consumatore: 4 varianti diverse per sod-
disfare preferenze e occasioni di consumo differenti.

10. Ha un packaging 100% riciclabile: perché Almar presta gran-
de attenzione anche al rispetto per 'ambiente.

Confezione: Lattina da 500 g (Nr. 12 lattine per cartone). - Conservazione: a temperatura

ambiente. - Scadenza: 36 mesi - Macchina consigliata: Mixer professionale
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{PARAMELLO SALATO, FRAGOLA
" SALTED CARA STRAWBERRY
/,b'“'

CARAMELLO SALATO ‘ FRAGOLA ‘ CIOCCOLATO ‘ VANIGLIA

PREPARAZIONE:

reparato latte o bevanda hiaccio tritato mixer orzione
prep vegetale 9 P
30g 100 mi 50 g/ 6 cubetti 40” 350ml/12 oz
459 140 mi 70 g/ 8 cubetti 40” 480 ml/ 16 oZz

Nel bicchiere del mixer versa il latte, vaccino oppure vegetale, insieme al preparato in polvere
Almar Mix'n Shake. Aggiungi alcuni cubetti di ghiaccio e miscela per 40 secondi. Versa Almar
Mix'n Shake nel bicchiere e servi: otterrai un frappé cremoso, fresco e irresistibile.

Pulizia e manutenzione della macchina

La manutenzione della macchina &€ semplice e veloce. A fine giornata e sufficiente pulire

la struttura in acciaio del mixer, avendo cura di scollegarlo prima dalla corrente. Dopo ogni
preparazione, lava con attenzione il bicchiere del mixer per garantire sempre massima igiene

e prestazioni ottimali. C\Q
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